
YELLOWTAIL CRUDO  
s w e e t  c i t r u s ,  c h i l e s  a n d  m i n t        1 8

GARDEN LETTUCES
g r e e n  g o d d e s s  a n d  s h a v e d  r a d i s h    1 4
                        a d d  s m o k e d  t r o u t  -  7

LITTLE GEM CAESAR
a n c h o v y ,  p e c o r i n o  a n d  c r o u t o n s     1 6

ROASTED BEETS
s t r a w b e r r y ,  r h u b a r b ,  f e t a ,  m i n t  
a n d  w a l n u t  c r u m b l e                     1 8

STEAMED MUSSELS
f e n n e l  s o f f r i t o ,  w h i t e  w i n e  
a n d  s p r i n g  h e r b s                          1 8

GRILLED OCTOPUS  
s a u c e  r o m e s c o ,  t o a s t e d  a l m o n d s  
a i o l i  a n d  o l i v e  t a p e n a d e              1 9

BUCATINI VONGOLE m a n i l a  c l a m s ,  g r e e n  g a r l i c ,  p e a s ,  s p i n a c h             2 6                    

LASAGNE j e r s e y  r i c o t t a ,  s w i s s  c h a r d ,  m a r i n a r a ,  p a r m e s a n ,  b a s i l  o i l         2 8

FLAT IRON STEAK g o r g o n z o l a - h a z e l n u t  b u t t e r ,  w a t e r c r e s s ,  f r i t e s           3 6

SIDES  9  e a
r o a s t e d  a s p a r a g u s - p a r m e s a n  

r o a s t e d  c a r r o t s - c u r r y c r u s h e d  p o t a t o e s - c h i l e  b e e f  t a l l o w  f r i e s

PORTUGUESE
FISH STEW

TROMPETTI f e n n e l  s a u s a g e ,  b r o c c o l i  r a b e ,  t o m a t o ,  p e c o r i n o ,  c r u m b s        2 5                 

THE CHULETON

2 0 o z .  F l a n n e r y  B e e f  
b o n e - i n  r i b  e y e  

w i t h  b e e f  j u s ,  w a t e r c r e s s
a n d  c h o i c e  o f  s i d e

8 8

RISOTTO m i x e d  m u s h r o o m s ,  a s p a r a g u s ,  p e a s ,  g r a n a  p a d a n o                      2 8

PERTALE SOLE a l m o n d s ,  c a p e r s ,  g r i l l e d  l e m o n ,  b r a i s e d  e s c a r o l e              2 6

ROASTED 1/2  CHICKEN w a r m  b r e a d  s a l a d ,  o l i v e ,  c a p e r s ,  c h i c k e n  j u s     3 2

HERITAGE PORK CHOP b r a i s e d  b u t t e r  b e a n s ,  b r a s s i c a ,  c h i l e                 3 6

s u g a r  s n a p  p e a s - f e n n e l  p o l l e n

l o c a l  c a t c h ,  c l a m s  a n d  m u s s e l s
s i m m e r e d  i n  t o m a t o - s a f f r o n  b r o t h  

w i t h  g r i l l e d  f o c c a c i a  

5 8

DINNER MENU

KING SALMON p a r i s i e n n e  g n o c c h i ,  a r t i c h o k e s  b a r i g o u l e ,  h e r b s                 3 4

STEAK TARTARE
A m e r i c a n  W a g y u ,  s p i c y  a i o l i ,  
g i a r d i n e r i a  a n d  c r o s t i n i              2 0

1/2  lb .  BURGER s m o k e d  c h e d d a r ,  d i l l  p i c k l e ,  s e c r e t  s a u c e ,  f r i t e s               2 4

5 %  W I L L  B E  A D D E D  T O  E A C H  B I L L  T O  A S S I S T  I N  O F F E R I N G  H E A L T H  C A R E  F O R  O U R  E M P L O Y E E S

E A T I N G  R A W  O R  U N D E R C O O K E D  F I S H ,  S H E L L F I S H ,  E G G S ,  C H E E S E  O R  M E A T  I N C R E A S E S  T H E  R I S K  O F  F O O D B O R N E  I L L N E S S E S .  
A L T H O U G H  E V E R Y  E F F O R T  W I L L  B E  M A D E  T O  A C C O M M O D A T E  F O O D  A L L E R G I E S ,  W E ’ R E  A F R A I D  W E  C A N N O T  A L W A Y S  G U A R A N T E E  M E E T I N G  Y O U R  N E E D S .

GOGUETTE DINNER BUN
          with  Preston Farms EVOO and balsamic   8
“EVIL OLIVE” tapenade ,  garl i c  confi t ,  Goguette  bun  14     
CHICKEN LIVER MOUSSE,  raspberry  ge l ee ,  Goguette  bun  16
BURRATA,  pi s tachio -mint  pe s to ,  Goguette  bun  18

OYSTERS on the  half  shel l
c h i l l e d  O R  g r i l l e d  ( 4 )               M P


